


ΣΑΛΑΤΕΣ
SALADS

Nτοματίνια Κρήτης
Ξύγαλο Σητείας, παξιμάδι χαρουπιού, καπαρόφυλλα & λάδι από θυμάρι

Crete Cherry Tomatoes
Xygalo Siteias, carob dusk, caper leaves & thyme oil

14,00€

Καίσαρα
Ψητό κοτόπουλο, καπνιστή πανσέτα, παρμεζάνα & αυθεντικό ντρέσινγκ Καίσαρα

Caesar’s
Roasted chicken, smoked pancetta, parmesan & authentic Caesar’s dressing

13,00€

Ελληνική
Ντοματίνια, αγγουράκι Κνωσού, πιπεριές, πίκλες εσαλώτ,

ελιές Kαλαμών & φέτα Νεοχωρούδας

Greek
Cherry tomatoes, Knossos cucumber, peppers, pickles shallots, Kalamata olives

& Neochorouda feta cheese
12,00€

Ψητά φασολάκια
Σταφύλι, αμύγδαλο, μυρωδικά, πηχτόγαλο Χανίων & πετιμέζι

Roasted beans 
Grape, almond, herbs, Cretan cheese & grape honey

12,00€

Vitamina
Σπανάκι baby, αχλάδι ποσέ, cranberries, καρύδια, μπλέ τυρί 

κυανό & παλαιωμένο βαλσάμικο

Vitamina
Baby spinach, pear poached, cranberries, walnuts, 

blue cheese cyanide & aged balsamic vinegar
11,00€

Μαύρες φακές Beluga
Καρότο, μαραθόριζα, δυόσμο, άνιθο & σάλτσα γιαούρτι - ταχίνι

Black lentils Beluga
Carrot, fennel root, mint, dill  & yogurt – tahini sauce

10,00€



ΟΡΕΚΤΙΚΑ
APPETIZERS

Μοσχαρίσιο ταρτάρ
Σάλτσα κόκκινης πιπεριάς & φρυγανισμένο ψωμί

Beef Tartare
Red pepper sauce & roasted bread

18,00€

Φιλέτο
Λεπτές φέτες στην σχάρα, σάλτσα vierge & ρίγανη

Fillet
Thin slices on the grill, vierge sauce & oregano

22,00€

Πατάτες τηγανιτές
Παρμεζάνα & θυμάρι

Fried Potatoes 
Parmesan & thyme

8,00€

Καπνιστός ταραμάς
Κουλούρι Θεσσαλονίκης & αυγοτάραχο Τρικαλινός

Smoked Tarama
Thessaloniki bread roll & roe Trikalinos

10,00€

Κεφτεδάκια Χουνκιάρ Μπεγιεντί
Μπεσαμέλ με καπνιστή μελιτζάνα & μαρμελάδα ντομάτας

Meatballs Hunkar Begendi 
Smoked eggplant bechamel & tomato jam

14,00€

Μπουράτα
Μαρμελάδα σύκο, παστέλι σουσάμι & βασιλικό

Burrata
Fig jam, sesame & basil

18,00€

Ταρτάρ λαυράκι “Ντολμάς”
Αμπελόφυλλο, λάδι, άνιθο, λεμόνι, κρέμα γιαούρτι

Sea bass Tartare “Dolmas”
Vine leaves, oil, dill, lemon & yogurt cream

18,00€

Λουκουμάδες γαρίδας*
Μουστάρδα & σιναπόσπορο

Shrimps Loukoumades*
Mustard & honey seed

16,00€

Τυρόπιτα**
Φέτα Νεoχωρούδας, γραβιέρα Κρήτης & θυμαρίσιο μέλι

Cheese pie**
Neochorouda feta cheese, Crete gruyere & thyme honey 

12,00€

Τόνος Tατάκι λαδολέμονο**
Σουσάμι, σόγια, ψητά φασολάκια

Tuna Tataki with lemon oil**
Sesame, soy & roasted beans

20,00€

Μανιταρόπιτα
Μανιτάρια, ψητός κατσικίσιος κορμός & χειμερινή τρούφα

Mushroom Pie
Mushrooms, grilled goat cheese & winter truffle

12,00€

Ντολμαδάκια
Αμπελόφυλλο, αρωματικό ρύζι & γιαούρτι δυόσμου

Stuffed Vine Leaves
Vine leaves, aromatic rice & mint yogurt

10,00€



ΖΥΜΑΡΙΚΑ
PASTA

Σπαγγέτι Cacio e Pepe

Πεκορίνο Romano, φρέσκο πιπέρι & ελαιολαδο

Spaghetti Cacio e Pepe

Pecorino Romano, fresh pepper & olive oil

15,00€

Σπαγγέτι ταρτάρ Kαραβίδας*

Σάλτσα παρμεζάνας, αυγοτάραχο Τρικαλινός & μοσχολέμονο

Spaghetti Langustine tartare*

Parmesan sauce, roe Trikalinos & lime

28,00€

Γαριδομακαρονάδα λευκή*

Λιγκουίνι, μυρωδικά & πιπέρι λεμονιού

Η’

Γαριδομακαρονάδα κόκκινη*

Λιγκουίνι, μπίσκ, ντοματίνια κονφί & γκρεμολάτα

Shrimp Pasta White*

Linguine, herbs & lemon pepper

Or

Shrimp Pasta Red*

Linguine, bisque, cherry tomatoes confit & gremolata

22,00€

Ριζότο Mανιταριών

Μανιτάρια εποχής & χειμερινή τρούφα

Mushroom Risotto

Seasonal mushrooms & winter truffle

18,00€

Γιουβέτσι Προβατίνα

Μελιτζάνα, σπετσέρικο Κέρκυρας & κεφαλοτύρι

Ewe orzo

Eggplant, spetseriko Corfu & kefalotyri

26,00€



Μοσχαρίσιο χτένι

Χειροποίητος πουρές πατάτας & σάλτσα μαυροδάφνης

Flat Iron

Homemade mashed potatoes & black bay sauce

26,00€

Ribeye Ουρουγουάης Charrua 300γρ.

 Φρέσκιες πατάτες τηγανιτές

Rib-eye Uruguay Charrua 300 gr.

Fresh fries

46,00€

Ταλιάτα φιλέτο 300γρ.

 Χειροποίητος πουρές πατάτας

Tagliata Beef  filet 300 gr.

Homemade mashed potatoes 

40,00€

Προτεινόμενες σάλτσες:

Suggested Sauces:

Σάλτσα μπεαρνέζ

Σάλτσα καυτερό πράσινο πιπέρι

Bearnaise sauce

Green peppercorn sauce

ΚΥΡΙΩΣ
MAIN COURSE

Λαυράκι αλά πολίτα 500 γρ.

Αγκινάρες, κολοκύθι, καρότο & σάλτσα αβγολέμονο

Sea bass Ala Polita 500 gr.

Artichoke, zucchini, carrot & eggnog sauce

33,00€

Κοντοσούβλι Τσιπούρας

Ριζότο ντομάτας & βασιλικό

Short skewer bream

Tomato risotto &basil

28,00€

Σολομός

Πουρέ παστινάκι, ψητά παντζάρια & σάλτσα μαύρο βατόμουρο

Salmon

Parsnip puree, roasted beets & black raspberry sauce

24,00€

Ρολό κοτόπουλο γεμιστό 500γρ.

Μπέικον, γραβιέρα, πιπεριά, τσακιστές πατάτες & μανιτάρια αλά κρεμ

Stuffed Chicken Roll 500 gr.

Bacon, gruyere, pepper, potatoes & mushrooms ala crème

20,00€

Μπιφτέκι γεμιστό

Τυρί Grunlander, τηγανιτές πατάτες, αυγό μάτι,ψητές πίτες & μουστάρδα ντιζόν

Stuffed meat patty

Grunlander cheese, fried potatoes, fried egg,  baked pies & mustard Dijon

18,00€



ΓΛΥΚΑ
DESSERTS

Λουκουμάδες

Πραλίνα φουντουκιού & τρίμμα φεγεντιν

H’

θυμαρίσιο μέλι & καρύδι

Loukoumades

Hazelnut praline & fegentine

Or

Thyme honey & walnut

8,00€

Τιραμισού

Μασκαρπόνε, ντακουάζ εσπρέσσο με μαύρο ρούμι & κακάο

Tiramisu

Mascarpone, espresso dacquoise with black rum & cacao

10,00€

Αρμενοβίλ*

Ζεστή σοκολάτα τζαντούγια

Armenovil*

Hot chocolate gianduya

10,00€

Ζεστό γαλακτομπούρεκο

Παραδοσιακή κρέμα σιμιγδάλι,

σιρόπι μπαχαρικών - εσπεριδοειδών & τραγανό φύλλο

Galaktompoureko 

Traditional semolina cream, citrus spice syrup & crispy leaf

8,00€

   

Χειροποίητα κατεψυγμένα προϊόντα δικής μας παραγωγής σημειώνονται με 2 αστερίσκους(**).
Handmade frozen products of our own production are marked with 2 asterisks(**).

Σε περίπτωση αλλεργίας ή δυσανεξίας σε κάποια από τα υλικά του μενού, παρακαλούμε ενημερώστε τον σερβιτόρο μας.
In case of allergy or intolerance to any of the ingredients on the menu, please inform our waiter.




