
FOOD
MENU



ΟΡΕΚΤ ΙΚΑ  /
APPET IZERS

Άρτος 3.00€ / person
Προζυμένιο ψωμί , πίτα καλαμποκιού
& βούτυρο μυρωδικών

Whole meal leaven bread, corn pie
& herb butter 
 

 
Πατάτες τηγανητές  7,50€
κρέμα φετας & ρίγανη

Fried potatoes 
feta cheese cream & oregano 

Καπνιστός ταραμάς 14,00€
κουλούρι Θεσσαλονίκης* & αβγοτάραχο

Smoked taramas
Thessaloniki koulouri & bottarga

Μανιτάρια φρικασέ  16,00€
ψητό κατσικίσιο κορμό, θυμάρι
& χειμερινή τρούφα

Mushroom fricassee
roasted goat cheese, thyme 
& winter tru�e 

Μπουράτα 18,00€
γλυκό κουταλιού ντοματίνια, 
λάδι βασιλικού & κράκερ ελιάς

Burrata
cherry tomatoes spoon sweet, basil oil
& olive crackers 

Λουκουμάδες γαρίδας*  16,00€
μαγιονέζα μαύρου σκόρδου*

Shrimp loukoumades*
black garlic mayonnaise*



Κεφτεδάκια      14,00€
πατάτα, σάλτσα ψητού & φέτα

Meatballs 
potato, roast sauce & feta cheese

Καρπάτσιο μοσχαρίσια μπριζόλα*   22,00€
αγκινάρες, χαρούπι,πέστο μαϊντανού & λαδολέμονο*

Carpaccio striploin
artichokes, carob dusk,parsley pesto & oil and lemon sauce 

Μοσχαρίσιο ταρτάρ  20,00€
κροκέτα πατάτας & ζεστή σάλτσα ταρτάρ

Beef tartare
potato croquette & hot tartar sauce

Λαυράκι καρπάτσιο 18,00€
passion fruit, κρέμα αβοκάντο, τραγανό chilly & βασιλικό

Sea bass carpaccio
passion fruit, silky avocado cream, crunchy chilly & basil

Φέτα κανταίφι**  12,00€
μέλι καστανιάς & φυστίκι Αιγίνης 

Feta kantai� cheese**
honey & Aiginis pistachio



ΣΑΛΑΤΕΣ  /
SALADS
 

 
Ελληνική 13,00€ 
ντοματίνια, αγγουράκι, πιπεριές, πίκλες εσαλότ, 
παξιμάδι χαρουπιού, ελιές Καλαμών & φέτα 

Greek 
cherry tomatoes, cucumber, peppers,
pickled shallots, carob rusk,Kalamata olives & feta cheese

Καίσαρα 13,00€ 
ψητό κοτόπουλο, 
καπνιστή πανσέτα, παρμεζάνα, κρουτόν
& αυθεντική σάλτσα Caesar’s

Caesar’s 
roasted chicken, smoked pancetta,
parmesan, croutons & authentic Caesar’s dressing 

Ψητά Παντζάρια  11,00€  
πέστο ξηρών καρπών & μους γιαουρτιού

Roasted beetroot’s 
nut pesto & yogurt mousse 

Πράσινη σαλάτα 13,00€ 
αποξηραμένα σύκα, κατσικίσιο τυρί,
καρύδι & ντρέσινγκ μελιού

Green salad
dried ­gs, goat cheese 
walnut & honey dressing 

 



ΖΥΜΑΡ ΙΚΑ /
PASTA

 

Σπαγγέτι Cacio e’ pepe 16,00€
πεκορίνο Romano, μαύρο πιπέρι
& εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο

Spaghetti Cacio e’ pepe 
Romano pecorino, black pepper 
& olive oil 

Γιουβέτσι  26,00€
κριθαράκι*, μοσχαρίσιο χτένι κοκκινιστό
& κρέμα Μετσοβόνε

Orzo
barley*, braised beef 
& Metsovone cream 

Γαριδομακαρονάδα λευκή* 24,00€
λινγκουινι, μυρωδικά
& πιπέρι λεμονιού

Shrimp pasta white*
linguine, herbs & lemon pepper 

Γαριδομακαρονάδα κόκκινη* 24,00€
λινγκουινι, μπισκ, ντοματίνια κονφί

Shrimp pasta red*
linguine, bisque & cherry tomatoes con­t



Ριζότο μανιταριών  18,00€
μανιτάρια εποχής, χειμερινή τρούφα
& φλοίδες παρμεζάνας 

Mushroom risotto 
seasonal mushrooms, winter tru�e 
& parmesan �akes

Rigatoni μπολονέζ 26,00€
μοσχαρίσιο φιλέτο κομμένο στο χέρι,
λευκή σάλτσα & τρούφα

Rigatoni bolognese
hand- cut beef tenderloin,
white sauce & tru�e

 
 



ΚΥΡ ΙΩΣ  Π ΙΑΤΑ /  
MA IN  COURSE

 
Σολομός  24,00€
Αρωματικό πλιγούρι & σάλτσα βαντουβαν 

Salmon
aromatic bulgur & vadouvan sauce

Μπιφτέκι γεμιστό 20,00€
Κασέρι, τηγανητές πατάτες, αυγό μάτι, 
ψητές πίτες & σάλτσα μουστάρδας

Stu�ed meat patty
cheese, fried potatoes, fried egg,
baked pies & mustard sauce 

Μοσχαρίσιο μάγουλο*,  28,00€
χειροποίητος πουρές πατάτας, ψητό κυδώνι 
& σάλτσα μαυροδάφνης

Beef cheek*
homemade mashed potato, roasted quince
& black Mavrodaphnie wine sauce 

Χοιρινή tomahawk  24,00€
βούτυρο μυρωδικών, ψητές baby πατάτες 
& σάλτσα μουστάρδας

Pork tomahawk
herb butter, baked baby potatoes & mustard sauce

Λαυράκι ala polita 800 γρ. 37,00€
αγκινάρες, καρότο, κολοκύθι & σάλτσα αβγολέμονο

Seabass Ala Polita 800 gr.
artichoke, carrot, zucchini & egg-lemon sauce



Rib-eye Oυρουγουάης 300 γρ.  45,00€
φρέσκιες πατάτες τηγανητές
& σάλτσα Μπεαρνέζ

Rib-eye Uruguay 300 gr.
fresh fries & Bearnaise sauce 

Ταλιάτα φιλέτο 300 γρ. 38,00€
χειροποίητο πουρέ πατάτας
& σάλτσα πιπεριού

Tagliata beef �let 300gr.
homemade mashed potatoes
& pepper sauce

Αρνί φρικασέ*  30,00€
μαρούλι baby gem, σελινόριζα 
& ψητό πράσο

Lamb fricassee*
lettuce baby gem, celery root 
& roasted leek

Κοντοσούβλι κοτόπουλο  18,00€ 
πουρές παστινάκι, ψητό καλαμπόκι
& jus  βανίλια - εστραγκόν

Short skewer chicken 
parsnip puree, roasted corn
& vanilla- tarragon jus

 
 
 
 
 
 
 



ΓΛΥΚΑ /
DESSERTS  

 

Τιραμισού  12,00€ 
Aυθεντική Ιταλική κρέμα μασκαρπόνε, 
αρωματισμένη με  Marsala & 
χειροποίητα σαβουαγιάρ

Tiramisu 
Authentic Italian cream, �avored 
with Marsala& homemade Savoyard

Τριλογία από μους  14,00€
Μαύρης σοκολάτας, φιστικιού, 
λευκής σοκολάτας με φρούτα του δάσους

Trilogy of mousse
Βlack chocolate, pistachio, 
white chocolate with forest fruits

Μπουγάτσα (για 2 άτομα) 16,00€
Aεράτα τραγανά φύλλα, παραδοσιακή κρέμα από 
σιμιγδάλι, παγωτό βανίλια, κανέλα & ζάχαρη άχνη

Bougatsa (for 2 persons)
Airy crisp leaves, traditional semolina cream,
vanilla ice cream, cinnamon & powdered sugar

 


